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VON VERENA MORATH UND ANITA BACK (FOTOS) S I e R I O .

Die spannendste Stadt Brasiliens heif3t jetzt Salvador! Seit ihre Kolonialbauten
restauriert wurden, tobt hier das Leben. Und dazu gibt’s lange Traumstrande
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Sonntagsstimmung im Pelourinho: schmucke Kolo-
nialfassaden und Szenen am Rande einer Prozession

u hast dir einen guten Tag
ausgesucht, um Salvador
kennen zu lernen”, findet
Mario. Er winkt ein Taxi

ran und verspricht: , Diese
Stadt wirst du nie vergessen!” Mario
Andrade arbeitet als Reisefiihrer, aber
auch als Polier, Spanischlehrer und
Automechaniker, und er hat mich mit
viel Charme schon kurz nach der Pass-
kontrolle am Flughafen von Salvador
da Bahia ,,adoptiert”. Heute ist Sonntag.
Und ich bin endlich in Brasilien. Brasi-
lien! Ein Land, so groR und vielfaltig
wie ein ganzer Kontinent. Mit 7400 Kilo-
metern Atlantikkiiste, endlosen Strin-
den, Palmenhainen und Diinenland-

StraRenimpressionen: Zier-
fische gibt's auf dem Tiermarkt
in Tiiten. Manner mit einer
Bahre, auf der Heiligenfiguren
zur Prozession gerollt werden.
Unten: Ein Fischer in St. Antonio
wiegt auf seiner urtiimlichen
Waage den Katzenhai ab, der spa- |
ter dem typischen Eintopfgericht
»~Mogueca” (re.) sein Aroma gibt

schaften, rauer Brandung oder spiegel-
glatten Gestaden. Ich bin gespannt,
weshalb ausgerechnet ein Sonntag so
besonders geeignet sein soll zur Erobe-
rung der drittgroften Stadt Brasiliens,
Hauptstadt des Bundesstaates Bahia, die
mit vollem Namen ganz schon theatra-
lisch auftritt: ,,Cidade do Sdo Salvador
da Bahia de Todos os Santos” (im Volks-
mund kurz ,,Bahia” oder ,,Salvador”).
Aber das Image der 2,2-Millionen-Metro-
pole ist ja auch nicht gerade beschei-
den. Sie tragt viele Beinamen: das Herz
Brasiliens, ein Stuick Afrika, das schwar-
ze Rom, die kulturelle Wiege des Lan-
des. Hier, so heifSt es immer, wird gefei-
ert ohne Ende! Und Bahias Kiiste sei
die lingste und schonste Brasiliens.
Alles Ubertreibung? Mario schmunzelt:
.« Wirst schon sehen, Gott hat sich bei
der Erschaffung Bahias besonders viel
Miihe gegeben.” Es ist nicht nur die
Aufregung, die mir den Schweif8 aus-
brechen lisst, es ist schwiil bei 40 Grad
Hitze. Bergauf, bergab — meine diinnen
Sandalen rutschen auf dem Kopfstein-
pflaster — flihrt mich Mario durch die
schmalen Gassen der historischen
Altstadt Pelourinho (,,Pranger”). Wir
nihern uns dem zentralen Platz. Einst
wurden dort die aus Afrika verschlepp-
ten Sklaven 6ffentlich ausgepeitscht
oder zum Verkauf vorgefiihrt. Heute
stromen hier Touristen und Einheimi-

sche zusammen. Freudig erregte Stim-

men, aus den Sidtzen im weichen, brasi-
lianischen Portugiesisch schnappe ich
immer wieder ein Wort auf; ,,Olodum”.
Mario klirt mich auf: ,,Olodum” ist eine
schon legendare Samba-Reggae-Trom-
melcombo: Ende der 70er Jahre machte
sie schwarze Musik hoffahig und gab
der iiberwiegend schwarzen Bevilke-
rung Bahias eine Stimme. Die Mega-
Combo lockt jeden Sonntag mit thren
kostenlosen Proben Zehntausende an.
Aus ganz Brasilien kommen die Fans”,
erzihlt Mario. Nicht selten wiirden
Leute, die zu spat gekommen seien, in
Trinen ausbrechen. Jetzt fetzt die
Gruppe in voller Besetzung mit rund
100 Perkussionisten los. Lachende
Gesichter und schwingende Hiiften. Ich
lasse mich von der allgemeinen Eupho-
rie anstecken. Zwei Stunden lang. Bis
die Beine zittern, die Ohren die Pauken-
schldge nicht mehr verkraften. Man-
gelnde Ausdauer. ,,Die Baianos haben
einen Wirbel mehr zum Tanzen als
andere Menschen”, tristet mich Mario.
Zudem iiben sie permanent das Feiern.
Morgen probt hier eine Sambaschule
fiir den Karneval. Griippchenweise
scharen sich nun Hungrige um die Gar-
kiichen der majestitischen , Baianas”,
Viele von ihnen gehoren der afro-brasi-
lianischen Candomblé-Religion an. Sie
thronen auf Schemeln in ihren traditio-
nellen Trachten aus weiBer Spitze,
bunte Perlenketten baumeln auf mich-



Best of Bahia: In San Antdnio machen Fischer
ihre Boote fertig (groBes Foto), die Altstadt

Kulisse. Brasilianischer Alltag live — auf dem

Markt, beim Domino-Spiel, am Meer. Oben:
der Weg von der KiistenstralBe zum Strand




Gerettet, UNESCO sei Dank! Salvadors restaurier-
te Altstadt mit dem bunten Karmeliterviertel

tigen Busen. Die schwarzen Meister-
kochinnen servieren Leckerbissen: heiR,
schart, kostlich und so sinnlich wie
Salvador selbst. Ich probiere Acaraje,
frittierte Kiichlein aus Bohnenmehl in
wiirziger SofSe. Auch ein Erbe aus Afri-
ka. In der Nachmittagssonne wirken

die pastellfarbenen, bunten Hiuserfas-
saden am Platz wie aus Zuckerguss,

Auf Treppenstufen sitzen die Anwohner
und schwatzen, eine selbst gebastelte
Box beschallt sie mit Reggaemusik.

Das Antlitz des Pelourinho hat sich
michtig verdndert. Vor nicht allzu lan-
ger Zeit trieb selbst eine Sightseeing-
tour im Auto allen Insassen den Angst-
schweil} auf die Stirn. Das historische
Zentrum, von den Portugiesen erbaut
im 17. bis 19. Jahrhundert, als der
transatlantische Sklavenhandel Zucker-
rohr und Edelsteine Geld in die schnell
wachsende Stadt schwemmite, galt als
Hort der Kriminalitit: Der Pelourinho
war ein Slum. Obwohl das Viertel schon
1985 von der UNESCO zum Weltkul-
turerbe erklirt wurde, begannen die
Stadtviter erst ab 1993/94 mit der Sanie-
rung. Und heute ist es eines der schons-
ten Kolonialviertel Stidamerikas. Fiir
Reisende eine spannende Alternative zu
Rio, das bis vor kurzem als das einzig
wahre Eingangstor zu Brasilien galt.

An Salvadors Flaniermeile mit Bars und
Restaurants tobt tags wie nachts, drau-
Ben und drinnen, das Leben. Fast an je-
der Ecke sind Uniformierte postiert,

die nicht nur Taschendiebe abschrecken,
sondern auch Fremden gern den Weg
weisen. Sie gehéren zu Salvadors und
Brasiliens einziger Spezialeinheit zum
Schutz der Touristen. Salvador profitiert
jedoch nicht nur vom alltiglichen Tru-
bel der Oberstadt, wo der Pelourinho
liegt. Auch die Unterstadt, die sich als
schmaler Streifen an der Kiiste entlang-
schlangelt, hat einiges zu bieten. Mit
dem Wahrzeichen Salvadors, dem Eleva-
dor Lacerda, iiberwindet man ohne kér-
perliches Achzen die 80 Hohenmeter
zwischen den Stadtteilen ,Cidade Alta”
und ,Cidade Baixa‘. Hier gelangt man
direkt in den grofen Souvenirmarkt auf
zwei Etagen, den Mercado Modelo,

und kann sich dann bequem per Bus zu
den Stadtstranden aufmachen. Am siid-
westlichsten Zipfel Salvadors breitet

Perfekt wie eine Filmkulisse

eine Christusstatue die Arme aus, direkt
am Meer. Ein Blick in Richtung Innen-
stadt und Strandpromenade gibt den
markigen Werbeslogans Recht: Salvador
ist einmalig! Ist aufregend und bezau-
bernd! Leider gilt auch hier — wie in Rio
de Janeiro —, dass das Meer nahe der
Stadt nicht immer sauber genug ist, um
darin zu baden. Schade! Mario hat

die passende Losung: , Imbassai heif’t
unser Ziel”, verrit er vorerst. Ich soll
eine ganz andere Seite Bahias kennen
lernen. Und richtig schwimmen. Un-
sere Fahrt ist kurz und unstrapazios, nur
85 Kilometer in Richtung Norden.
Imbassai liegt nahe der griinen Kiisten-
strafle (Linha Verde), die Bahia mit

dem angrenzenden Bundesstaat Sergipe
verbindet. An der rund 300 Kilometer
langen Coconut Coast von Salvador bis
Aracaju reiht sich ein traumhafter Strand
an den nichsten — selbst verwohnte
Brasilianer geraten da ins Schwirmen.
Kaum hat sich der Staub der Sandpiste
im Ort Imbassai gelegt, schwinge ich
schon in meiner Hingematte iiber rote
Fliesen und tiber eine meterlange Gras-
hiipferparade hinweg. Ich blittere noch
eine letzte Seite im Roman um. , Nichte
in Bahia”, von Salvadors bekanntestem
Autor Jorge Amado. Gestarkt von einem
Friihstiick auf der Terrasse mit Friich-
ten, Mangosaft, Eiern und landestypi-
schem Kiichlein, mache ich mich auf
den kurzen FuBweg zum Strand. Auf
mich wartet eine endlose, einsame, von
schattenspendenden Kokospalmen
gesdumte Kiiste mit rauer Brandung.
Parallel zum Meer flieft trige ein dunk-

ler Fluss, der Barroso. Zwischen Salz-
und SiiBwasser schiebt sich eine Sand-
bank, breit genug, dass Bars und
Restaurants sich auf ihr ausbreiten kon-
nen. In den Sand gerammte Holzstim-
me, ein selbst gezimmertes Dachgeriist
mit Palmenblittern zugedeckt, und fer-
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..mittags gibt’s Katzenhai

tig ist die Laube. Vereinzelt liimmeln
sich Géste auf Plastikstiihlen und unter
Sonnenschirmen, nippen am Bier oder
am Cocktail und kiihlen ihre Ful3schlen
und Waden im Flusswasser. Nach links
und nach rechts nichts als weiller Sand-
strand. Nur zum Wochenende wird in
Imbassai viel Staub aufgewirbelt. Dann,
wenn die Busse auf den kleinen sandi-
gen Hauptplatz des Orts vorfahren und
scharenweise Stadter auf der Suche
nach unverbrauchter Luft und klarem
Wasser ausspucken. Rund um die Hiit-
ten fiillt sich der Strand mit Kithlboxen,
Badetiichern und bunten Sonnenschir-
men. Die Tangas der Madchen sind
knapp auf ein moralisches Minimum
reduziert. ,,Darum heiRen Bikinis hier
Jfio dental’ (Zahnseide)”, klart mich
Mario augenzwinkernd auf. Die Wo-
chenendausfliigler trauen sich kaum aus
Imbassais Erfrischungsmeile heraus,
faulenzen und schlemmen. An den
Strandbars gibt es Fisch, Langusten,
Krebse und Krabben, auf landestypische
Art frisch zubereitet, groRe Portionen
ab zehn Mark. Fun and sun. Aber weni-
ge hundert Meter weiter — nur Ruhe
und Strand. Nach einer Stunde Ful3-
marsch erreicht man Santo Anténio,
eine verschlafene Ansammlung kleiner
Hauschen. Hier leben nur ein paar
Fischerfamilien, die selten auslindische

Gaste zu sehen bekommen. Denn

Santo Antonio bietet keinen Komfort.
Es gibt keine Hotels oder Pensionen,
keinen Strom und flieBend Wasser. Hier-
hin kommt man nur zu Full. Belohnt
wird der Besucher mit menschenleeren
Stranden und noch richtig herzlicher
Gastfreundschaft. Maria, Mutter von

14 Kindern, besteht darauf, uns eine
Moqueca’ zu servieren. Der bahianische
Eintopf wird aus Fisch, Fleisch oder

Laubenkultur im Kolonialstil: Schattenpldtzchen
in Imbassai, Frau mit Straenkiiche auf dem Kopf

Meeresfriichten und mit Kokosmilch
zubereitet. Die rotliche Farbe erhilt die
Moqueca’ von dem Palmdl (déndg),
das in keinem Gericht Bahias fehlt. Zum
ersten Mal teste ich das Fleisch eines
Katzenhais. ,,Den fangen wir hier viel”,
erklart die Kéchin, Auf schmalen ein-
fachen Holzfl6Ben, den ,Jangadas’,
stechen die Fischer noch vor Tagesan-
bruch oder spit nachmittags in See.
Erstaunlich, dass sie bei rauer See nicht
von der winzigen Plattform ins Wasser
fallen. Nach zwei Stunden liegen auf
dem Holztisch junge Katzenhaie, keinen
halben Meter lang. ,, Ausgewachsene
Haie kommen nie nah ans Ufer”, wird
mir versichert. Das Angebot, am nichs-
ten Tag mitzukommen, lehne ich hof-
lich ab. Meine Expedition in den Nord-
osten Brasiliens, zu Fuf3 und an

Land, ist doch bis jetzt traumhaft ver-
laufen! So wollte ich sie in Erinnerung

behalten. Und das habe ich auch.

AUSFLUGE AB SALVADOR:

Weil Brasilien 24-mal so gros wie die Bun-
desrepublik ist und Inlandsfilige sehr teuer
sind, lohnt es sich, vorab im Reisebiiro den
vergleichsweise glinstigen ,Brazil-Airpass

(ab 530 Us-Dallar) zu buchen. Er berechtigt
zu flinf Fliigen innerhalb ven 21 Tagen. Un-
sere Empfehlung fiir einen unvergesslichen
Rundflug: Salvador - Manaus (Flugzeit etwa
funf Stunden). Eintauchen in den Amazonas-
Regenwald, wohnen In Dschungel-Lodges
Manaus - Foz de Iguacu (3500 Kilometer!, £l
Flugzeit zehn Stunden mit Umsteigen) i ; .
gewaltigen 90 Meter hohen Wasserfalie zihlen zu den gréBten Naturwundern der
Erde. lguacu — Brasilia: (Flugzeit fiinf Stunden). Tolle, moderne Architektur. Brasilia
ist die erste im 20. Jahrhundert neu gebaute Hauptstadt der Weltl Flug Brasilia -
Rio de Janeiro (Flugzeit drei Stunden). Diese immer noch unverwechselbare Stadt,
mit breiten Stadtstranden und wunderbarem Flair verfiihrt zum Traumen! Leider
schon zuriick ... Rio —Salvador (Flugzeit drei Stunden). Buchungen z. B. Brasilienspe-
zialist Easy Travel Services, Berlin, Tel. 030-7961081, E-Mail: bestofbrazil@aol.com.
Lesetipp: ADAC-Reisemagazin Brasilien. A

. Die

ktuell und umfassend, 14,80 Mark.

Tropentraume sind hier Realitat:
An jeder Strandbude gibt’s
frische Friichte oder andere Kost-
lichkeiten, oft eine Mixtur aus
afrikanischer und européischer
Kochkunst. Dazu die Musik,
Palmen und gut gelaunte Leute

KARTE: INKE EHMSEN _
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